Clatite cu cirese din tava de copt

Dificultate Usor

Timpul de pregatire 10 min
Timp total 40 min
Dimensiunea portiei 4 portii
Ingredient

e 200 g lapte

e 100 g Apa minerala

e 230gfaina

e Y lingurita praf de copt

e 50ua

e 15gzahar

e 1Varfdesare

e 400 g cirese dulci, fara samburi
e 2 Linguri de migdale, planificate

Pregatire

1. Ad3ugati lapte, apa mineral3, faina, praf de copt, oud, zahar si sare in vasul de amestecare,
amestecati timp de 20 sec./nivel 4.5 si |3sati s3 se umfle timp de 15 minute. Tn acest timp,
preincalziti cuptorul la 200 ° C. Linie tava de copt cu hartie de copt.

2. Se amesteca aluatul inca 10 secunde/nivel 5, se intinde uniform peste tava de copt pregatita, se
omogenizeaza si se pre-coace timp de 4 minute (200°C).

3. Seintind ciresele fara samburi pe clatitele pre-coapte, se presara cu fulgi de migdale si se coace
timp de aproximativ 9-12 minute (200°C).

4. Tmpartiti clatitele de cirese Tn 4 bucéti si serviti fierbinte pe farfurii.

Elemente utile
Cuptor Tava de copt si hartie
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Sugestii & Sfaturi

e Tava de copt ar trebui sa aiba un fund de nivel, fara depresiuni.

o De asemenea, puteti servi clitita cu fructe ca desert. in acest caz, suma este suficientd pentru 6-
8 portii.

o in functie de sezon, puteti rispandi, de asemenea, rubarbd, coacize, coacize, afine, mure sau
prune mirabelle pe aluatul de clatite.

o in functie de tipul de fructe si gust, addugati putin zahar sau sirop de artar peste clitite inainte
de servire.
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