Paine de tomate

Dificultate Usor

Timpul de pregatire 10 min

Timp total 2h

Dimensiunea portiei 25 de discuri

Ingredient

e 400 g Rosii, fara tulpini

e 1%-2lingurita de sare

e 500 g faina si putin mai mult pentru a presara
e % Cuburi de drojdie (20 g)

e 30 g ulei si putin mai mult pentru ungere

e Y lingurita de zahar

Pregatire

1. Adaugati rosiile si sarea in vasul de amestecare, piureul timp de 20 sec./viteza 7, apoi incalziti
timp de 1 min. 30 sec./37°C/pasul 1.

2. Adiugati faina, drojdie, ulei si zahar, fraimantati aluatul A3 min. intr-un aluat moale. Tn acest
timp, presarati un castron cu faina. Puneti aluatul in vasul cu faina si acoperiti si Iasati sa creasca
intr-un loc cald timp de 1-11/2 ore. In acest timp, ungeti o cutie de tabla (30 cm) si praf bine cu
faina.
de minute. Preincalziti cuptorul Ia 200 ° C cu 10 minute Thainte de sfarsitul timpului de mers pe
jos.

4. Coaceti painea de rosii timp de 40 de minute (200 °C), scoateti din cuptor, lasati sa se raceasca
usor, taiati n felii si serviti caldut sau rece.

Sugestii & Sfaturi
e Painea ramane proaspata pentru o lunga perioada de timp si merge foarte bine cu branzeturi pe

baza de branza si dips.
e Impreuna cu rosiile, zdrobiti o mana de busuioc.
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