Tarta cu ton si rosii

Dificultate usoara

Timp de pregatire 10 min
Timp total 30 min
Dimensiune de servire 6 portii

Ingrediente

e 15-20 g parmezan, taiat bucati
Aluatul fraged

e 150 gfaina

e 40gapa

e 75 gunt, tdiat cuburi

e Y lingurita sare fina

Umplutura

e 350 g rosii

e 280 g ton in conserva, in suc propriu, scurs

e 20 g ulei de masline
e 1 lingura ierburi de Provence, uscate
e 150 g crema de branza, simpla

e 1 lingurita frunze de cimbru proaspat, pentru finisare
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Pregatire
1. Preincalziti cuptorul la 210°C.
2. Punetiin bol parmezanul si radeti 10 sec./viteza 10. Transferati intr-un castronel si dati

deoparte.

Aluatul fraged

—

Puneti in bol - fara a-l spala - fdina, apa, untul si sarea, apoi mixati 20 sec./viteza 4.

2. Puneti aluatul pe o foaie de hartie de copt si aplatizati-l cu un sucitor, formand o foaie circulara.
Transferati foaia obtinutd de pe hartia de copt in forma de tarta (@ 22 cm), prin alunecare.
Intepati foaia cu o furculitd si puneti forma deoparte. Spalati bolul.

Umplutura
1. Punetiin bol rosiile, tonul, uleiul de masline si ierburile de Provence, apoi mixati 5 sec./viteza 4.
2. intindeti branza pe foaia de aluat, puneti apoi amestecul de ton si rosii, presarati deasupra

parmezanul ras. Terminati presarand deasupra frunzele de cimbru. Coaceti 20 minute in
cuptorul incalzit la 210°C. Serviti tarta calda sau rece.

Elemente utile
cuptor, hartie de copt, sucitor, forma de tarta (@ 22 cm)

Sugestii & Sfaturi

e Adaugati masline sau anchois, dupa preferinta.
e Inetpa 7, addugati cateva rondele de rosii proaspete peste parmezanul ras si presdrati ierburi de
Provence inainte de a da la cuptor.
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